
 

MENU DU RESTAURANT D’APPLICATION LYCEE DE NAVARRE 

SEMAINES Mardi (midi) Jeudi (soir) Vendredi (midi) 

04/03/24 au 08/03/24 

 
S10 

RESTAURANT PRIVATISE 
PAS DE RESTAURANT 
(Sortie pédagogique) 

 

PAS DE RESTAURANT 
(Sortie pédagogique) 

 

11/03/24 au 15/03/24 

 
S11 

 
Buffet de tartes salées et sucrées 

SOIREE PRIVEE 

Local 
 Entre la côte et l'intérieur 

Veau des Aldudes comme un vitello tonato 
ou  

Chiperons et xingar  
 

Merlu de saint jean de luz risotto 
Émulsion chorizo Oteiza 

 
Pommes,sagardoa, 

dulce de leche 

18/03/24 au 22/03/24 
 

S12 

PAS DE RESTAURANT  
(Confection de repas solidaires) 

Crique de pomme de terre, œuf poché en meurette 
 

Filet de truite en croûte de noisette, quelques légumes 
En émulsion 

OU 

Filet de canette, bohémienne de légumes aux épices, 
Purée de pois chiche 

 
Dessert des pâtissiers 

PAS DE RESTAURANT 
(Période en entreprise) 

 

25/03/24 au 29/03/24 
 

S13 

PAS DE RESTAURANT 
(Confection de repas solidaires 

 

PAS DE RESTAURANT 
(Confection de repas solidaires) 

 

PAS DE RESTAURANT 
(Période en entreprise) 

 

01/04/24 au 05/04/24 
 

S14 

Gésiers de canard et pois chiche  
 

Coquelet à l’américaine  
 

Choux caramel cacahuète 

Petit pâté de pâque 
L’œuf brouillé, jus de viande et émulsion de morille 

 
Filet de rouget, haricot au chorizo, huile basilic 

OU 

Carré d’agneau, bayaldi de légume et pomme maxim’s 
 

Savarin aux fruits 

PAS DE RESTAURANT 
(période en entreprise) 

 

08/04/24 au 12/04/24 

 
S15 

Salade de lentilles et confit de canard  
 

Tajine de poulet  
 

Fraises d’Aincille, amande et vanille 

Croustillant de pied de cochon 
Emincé de seiche snacké, risotto vert 

OU 

Pavé de bœuf, pomme de terre et tapenade, jus à la 
moutarde violette 

 
Mille-feuille passion chocolat 

PAS DE RESTAURANT 
(Période en entreprise) 

 

 


