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». Lycée de Navarre MENU DU RESTAURANT D’APPLICATION LYCEE DE NAVARRE #. Lycée de Navarre
*" Qaint Jean Pied de Port ¢ Qaint Jean Pied de Port
SEMAINES Mardi (midi) Jeudi (soir) Vendredi (midi)
10/03/25 au Poireaux mimosa PAS DE RESTAURANT PAS DE RESTAURANT
14/03/25 Blanquette de veau

Merveilles sauce au choix

17/03/25 au
21/03/25

Légumes rbtis sauce gribiche
Boeuf carottes
Crépes sauce au choix

Royale de champignons et jus vert
Pavé de truite, panais et beurre blanc
Ou
Parmentier de joue de beeuf a I'lrouléguy
Profiteroles a la glace de chataigne, pomme tiede a la vinaigrette de
menthe

PAS DE RESTAURANT

24/03/25 au
28/03/25

PAS DE RESTAURANT

Paté Berrichon
Dos de lieu noir en croute de chorizo, royale de courgette et coulis de
Piquillo
Ou
Sauté de veau aux agrumes, polenta croustillante
Tartelette au citron

PAS DE RESTAURANT

31/03/25 au
04/04/25

Croustillant de canard et salades du moment
Coquelet a 'américaine
Choux caramel cacahuéetes

Escalope de foie gras juste snackée, pana cota de mais, jus de
canard corsé
Truite confite, crémeux de chou-fleur, jus de carotte réduit au carvi ou
Poitrine de porc croustillante, céleri branche étuvé et gnocchis de
potimarron, jus de cochon a la moutarde et pomélos
Polenta crémeuse de grand roux Basque, glace au lait cru, pomme au
cidre et caramel au sel de Salies

Tarte fine printaniére ou oeuf brouillés
ventreche et tomate concassée
Ballotine de volaille carotte et pomme cocotte
Fraise, diplomate vanille et noix de coco

07/04/25 au
11/04/25

PAS DE RESTAURANT

Chipiron (de petit bateau) farci au pied de cochon basque, jus a
I'encre
Darne de saumon grillé, pomme écrasée a la cébette et beurre citron
et coriandre, [égumes tournés glacés
Ou
Cuisse de lapin retour des Indes, orzo pasta crémeuses
Compression de pomme au safran, caramel tendre, 'autre au beurre
salé (sel de Salies), sorbet potiron

PAS DE RESTAURANT

14/04/25 au
18/04/25

Croustillant de chévre et salade du moment
Poulet cocotte grand-mére
Choux pralinés

Crémeux de petits pois froid, fromage frais fagon « Cervelle de
canut »
Dos de merlu a l'unilatéral, mousseline de céleri, salsifis en tempura
et sauce bonne femme
Ou
Carré d’agneau, Bayaldi de [égumes et pomme Maxim’s
Savarin cacao aux fruits exotiques

Menu a définir




